MARG VO BURGUNI]EH

Inhalt: 0,5 Liter Details: 42.0 Vol %

DESTILLATION

Grundlage dieses Destillats sind die Trester von Chardonnay, Grau- und Weissburgunder, die ausschlieBlich in
besonders aromatischen Jahren selektiert und fiir eine Mazerationsphase von 6 Wochen behutsam in kleine
Fasser eingelagert werden. Die dafiir verwendeten Trauben stammen ausschlieflich aus den altesten und
besten Parzellen des Gutes. Fiir das spatere Destillat wird nur das Herzstiick des Brandes verwendet, das
schonend in einem dreifachen Destillationsprozess gewonnen wird. AnschlieBend lagert der Marc vom
Burgunder fir 7 Jahre in franzosischen Barriquefassern, die dem Destillat seine bernsteinfarbene Erscheinung
verleihen.

HANDARBEIT

Im Hause Klumpp ist alles noch reine Handarbeit. So wird vom Pfliicken der Krauter bis hin zur Flaschenfiillung
alles von Hand ohne den Einsatz von Maschinen ausgefiihrt. Pro Charge werden maximal nur 100 Flaschen
gefillt.

SENSORIK

Beim Klumpp Marc vom Burgunder ist es wie mit dem Wein - er braucht Luft und Zeit. Dann entfaltet er ein
herrliches Bouquet nach karamellisierten, gelben Frichten mit krdutriger Wiirze nach Oregano, Thymian und
Tabak.

Weingut Klumpp - Heidelbergerstrale 100 - D-76646 Bruchsal - 07251-16719 - info@weingut-klumpp.com

Grundungsjahr 1983 Alteste Rebanlage 1965 (Auxerrois)
Rebflache 32 ha Niederschlage 450 bis 500 mm
Bewirtschaftung Okologisch (seit 1996) Hoéhe der Weinbergslagen 160 bis 220 m . NN

Durchschnittsertrag 52 hl/ ha Geografische Lage (Bruchsal) 49° 8" N, 8°36°0




